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Chiuso il lunedi

Per prenotazioni:
Bar la Torre e Pro Loco 346.9552453

836“!’3i0“i in collaborazione con FEDIC

Aspettando lo Sagra

ANTEPRIMA GASTRONOMICA
“A TUTTA CUCINA....CON LA FRAGOLA”

presso lo Stand Gastronomico della Sagra;

cena a tema su prenotazione realizzata da un ristoratore locale,
questa edizione é affidata allo Staff del Ristorante “La Saraghina” di Lagosanto

ANTIPASTI:

Tartare di muggine e fragole

Polpo grigliato

con crema di zucchine e pomodorini

PRIMI:

Lasagna al forno di pesce
Spaghetti alle cozze nostrane

Inaugurazione

presso la Sala Consiliare
dalle ore 19.00 sara in attivita lo stand gastronomico della sagra
in collaborazione con associazione AUSER di Lagosanto

“Cena delle Classi”

presso lo Stand Gastronomico
Il gruppo pill numeroso avra in omaggio il dolce e il caffe
Dopo cena, jam session musicale con Blues up Quartet & Friends

Info e prenotazioni: Cineclub Fedic: Carlo 347 0403999
Pro Loco Lagosanto: 346 9552453

Sabato 11

Comacchio, Pomposa, Delta del Po, Sagra della Fragola

Ore 8.30 partenza bus - Ore 9.00 visita guidata centro storico di Comacchio,
Museo Delta Antico e Manifattura dei Marinati - Ore 13.00 degustazione di

Serata allietata dal gruppo musicale Barbabluesband

SECONDI DI PESCE: Fritto di paranza
Filetto di salmone agli agrumi e fragole

CONTORNI: Patate fritte - Insalata di stagione

DOLCI: Mousse di yogurt greco con riduzione
di fragola allo zenzero

Torta “Saraghina” alla fragola
e cioccolato fondente

Alle ore 18.30

Piazza
Vittorio Veneto

APERTO
DA VENERDI
cena dalle ore 19.00
SABATO e DOMENICA
pranzo dalle ore 12.00
cena dalle ore 19.00

Domenica 12

Valli di Comacchio, Comacchio, Sagra della Fragola
MATTINA: Ore 8.00 partenza bus - Ore 9.00 escursione valli di
Comacchio - Ore 11.00 visita centro storico di Comacchio, Museo
Delta Antico - Ore 13.00 visita dell'Ecomuseo della Bonifica - Ore
14.00 rientro e pranzo allo stand con menu fisso. Quota individuale
€ 59,00. (comprende: bus, escursione, ingresso musei, pranzo)

marinato e fritto tradizionale presso la Manifattura dei Marinati - Ore 15.00

visita all’Abbazia di Pomposa - Ore 17.00 escursione in motonave nel delta
del Po - Ore 19.15 visita dell'Ecomuseo della Bonifica - Ore 19.30 cena nello
stand della sagra con menu fisso. Quota individuale € 102,00 (comprende:
bus, guida/accompagnatore per I'intera giornata, ingressi a Pomposa, Comacchio
"Museo Delta Antico", Manifattura dei Marinati, Ecomuseo, pranzo/degustazione

presso manifattura dei marinati, cena nello stand della sagra).

Abbazia di Pomposa , Foce del Po, Sagra della Fragola
POMERIGGIO: Ore 14.00 partenza bus = Ore 14.30 visita‘guidata
all’Abbazia di Pomposa - Ore17.00 escursione alla foce del Po in
motonave - Ore 19.15 visita dell'Ecomuseo della Bonifica - Ore
20.00 rientro e cena allo stand con ment fisso. Quota individuale
€ 59,00. (comprende: bus, motonave, ingresso all’abbazia e al museo, cena)



Dalle ore 9.30 presso Piazza Vittorio Veneto
Mercatino dell’ingegno ed espositori

Raduno di veicoli storici e di interesse coIIeZ|on|st|co
Esposizione auto dalle ore 13.00

Sabato 11

Dalle ore 10.00 presso I’Antica Pescheria
Convegno Agro Alimentare:

“La Fragola: Ricerca e Vivaismo nel nostro territorio” v IVAI

Alle ore 18.00 presso I’Anfiteatro
Esibizione della Scuola di danza A.S.D. Body Fly

Dopo cena presso lo Stand Gastronomico, si balla con I'orchestra Savio Group

et “Fragolandia”
Domenica 12

Dalle ore 10._00 _ CONSORZIO
presso I'Antica Pescheria VIVAISTI

Due giornate immersi nel goloso mondo delle fragole, sono previsti giochi
ed attivita legate a questo dolce frutto, percorsi didattici sulla coltivazione
della pianta della Fragola, per entrare nel vivo della produzione e dei vari
impieghi di questo prodotto, in collaborazione con SALVI VIVAI e C.I.V.

Dalle ore 9.30 presso Piazza Vittorio Veneto

Domenical2 Mercatino dell'ingegno ed espositori
“Area degustazione fragola”

Concorso di Bellezza Vg,
Dalle ore 18.00 - Piazza Vittorio Veneto O
in collaborazione con il Comune di Peveragno (CN) .C
Trampolino di lancio per molti artisti del calibro di Dario Ballantini, Q "Y
Martina Colombari, Maddalena Corvaglia, Alessia Ventura, Federica

Fontana, Valter Nudo, e tanti altri. 2@
Tappa importante anche per altre ragazze che hanno potuto @
coronare un sogno di moda...

Maggiori informazioni:

prolocolagosanto.fe@gmail.com

Direzione Artistica: partecipazioni2019@libero.it

Iscrizioni gratuite, entro il 27 Aprile 2019
Ragazze dai 16 ai 26 anni

La prima classificata partecipera al concorso nazionale {4 QOSAﬁ®O %

di Miss Fragola a Peveragno (CN) - Sabato 8 Giugno 2019

GRUPPO

in collaborazione con COMMERCIANTI



Meni della £ragola

N Cucina della tradizione lagotta
ANTIPASTI
Insalata di mare con fragole SEGUI\{DI DI_ CARNE
Tagliere di salumi e formaggi Tagliata di Fassona

con salsa di fragole (a parte)

con marmellata di fragole e migle !
PRIMI Cotoletta con patate fritte
Sorprese di fragola con sugo di pesce COII,\I It-atm}’rll ”
Sorprese di fragola con ragi di came I:s:I:ta dies tagione
Sedanini con sugo di pesce 9
Sedanini con ragii di carne DoLG! i o
SECONDI-DIPESCE gg;::z tj[ I(;l ;‘rr:g:/:/ﬂelma di fragole

Fritto misto con verdure croccanti Macedoni d'? y
Brodetto di anguilla alla “Lagota” aceaonia di fragole
Grigliata di pesce
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.ﬁ\l““ - gradita prenotazione Ore 20.45
6 B Cell. 328 3684431 da chiesa . Pio X°a S. M. della Neve

‘:}CLARA

GRAFICHE RIUNITE - TEL 0533.94166 - info@graficheriunite.it



